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(주)코러싱 PEF 시스템 - 농수축산물�혁신�스마트�친환경�가공�기술

세포막�천공을�통한�농수축산물�품질�향상�첨단�기술
비열처리로�유효성분을�보존하는�친환경�가공�솔루션
ESG & 저탄소�친환경�스마트�농식품�공정�기술

PEF 농수축산물�처리�효과

PEF 스마트�농수축산물�가공�플랫폼�구축 : PEF + 살균세척 + 건조

차아염소산(HOCI)
살균수�제조�시스템

농산물�살균 &
세척�시스템

동결건조기

감압건조기

열풍건조기
국내�최초 PEF 양산시스템�개발�성공(2025년)

원재료
농산물(쌀, 인삼, 딸기, 사과�등)
수산물(연어, 미역, 해삼�등)
축산물(육포, 연육�등)
기타(커피, 종자, 배양육�등)

주요�효과
조직감(식감, 연화) 변화
유효성분�추출율�증가
건조(수분�확산) 속도�증가
비열�살균�가능

기대�효과
프리미엄�차별화
에너지 & 공정시간�감소
생산성�증가
미생물�억제(보관�개선)

고전압�펄스전기장



해외�우수�활용�사례

PEF 경상북도�지역�농수축산�특산물�고부가�가치화�전략

● 감자칩 : 흡유율 20% 감소 + 품질�개선(식감, 색�등),
      절단�전�예열(50°C, ��분) 대체 > 에너지 & 탄소�감소

● 올리브오일 : 착즙�수율 20% 향상 + 품질�개선, 
      폴리페놀�및�항산화�성분 25% 증가

● 건조농산물 : 건조시간 30% 단축 + 품질�개선(맛, 색, 향),                    
      영양성분�열�손실�최소화 > 생산비용�절감 & 경쟁력�강화

● 생착즙주스: 미생물 5 Log 감소 + 품질�개선, 
      영양성분 95~99% 보존 > 저장기간 2~3배�연장
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고전압�펄스전기장(PEF)
국내�최초�양산시스템�개발�성공

※ ㈜코러싱�고전압�펄스전기장(PEF) 관련�특허�현황
1. 고전압�펄스�전기장을�이용하는�스마트�식품가공장치(출원 10-2023-0147195)
2. 펄스�전기장을�이용한�가역적�세포막�개방을�통하여�식품에�기능성�성분을�주입하는�식품가공장치(출원 10-2024-0042746)
�. PEF 처리장치의�가변형�피더�컨베이어(출원 10-2025-0098116)
4. 가변형�피더�컨베이어를�포함하는 PEF 처리장치(출원 10-2025-0098117)


